 







TARİH: …/ …. /....
KASTAMONU ÜNİVERSİTESİ

SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI

………………. YEMEKHANE DENETLEME TUTANAĞI
A. BULAŞIKHANE VE ÇÖP
	BULAŞIKHANE VE ÇÖP
	UYGUN
	UYGUN DEĞİL

	1
	Çöp toplamada paslanmaz metal veya plastikten yapılmış kapaklı çöp bidonları kullanılması.
	
	

	2
	Çöp bidonlarının içine çöp poşetleri yerleştirilmesi.
	
	

	3
	 Çöp bidonlarının düzenli olarak boşaltılması
	
	


B. TUVALET VE DİĞER ALANLAR
	TUVALET VE DİĞER ALANLAR
	UYGUN
	UYGUN DEĞİL

	4
	Tuvaletlerde tuvalet kağıdı bulunması.
	
	

	5
	Tuvaletler bakımlı ve gözle görülebilir şekilde temiz olması.
	
	

	6
	Tuvaletlerde çalışır el kurutma aleti ve/ veya kâğıt havlu bulunması.
	
	

	7
	Tuvaletlerde sabun bulunması.
	
	


C. PERSONEL HİJYENİ
	PERSONEL HİJYENİ
	UYGUN
	UYGUN DEĞİL

	8
	Mutfakta kullanılan bezler ve tutacak gereçlerin gözle görülebilir şekilde temiz olması.
	
	

	9
	Personellerin tırnaklarının kısa ve temiz olması.
	
	

	10
	Personellerin temiz, ütülü veya disposable (Tek kullanımlık) kep veya bone, eldiven kullanması.
	
	

	11
	Personellerin iş giysilerinin temiz ve ütülü olması.
	
	

	12
	Personellerinin yaka kartı bulunması
	
	

	13
	Dışarıda giyilen giysi ve ayakkabılarla mutfağa girilmemesi.
	
	

	14
	Yemekhanelerde sigara içilmemesi.
	
	


D. İŞ GÜVENLİĞİ 
	İŞ GÜVENLİĞİ
	UYGUN
	UYGUN DEĞİL

	
	
	

	15
	Tüp gaz /Doğalgaz kullanılıyor ise emniyetinin bulunması.
	
	

	16
	Yangın söndürücünün bulunması.
	
	


E. SERVİS İLE İLGİLİ KURALLAR
	SERVİS
	UYGUN
	UYGUN DEĞİL

	17
	Yemek servisinin kepçe, kevgir, maşa veya tek kullanımlık eldiven kullanılarak yapılması.
	
	

	18
	Servis tabaklarının, çatal, kaşık, bıçak, bardak, servis tepsilerinin iz kalmayacak şekilde temizlenmiş olması.
	
	

	19
	Servis tepsilerinin delik, kırık, çatlak olmaması.
	
	

	20
	Servis sırasında boşalan masaların servislerinin toplanması.
	
	

	21
	Serviste yeterince ekmek, tuz, biber ve peçete bulunması.
	
	

	22
	Servis edilen yemeklerin benmarilerde sıcak olarak servis edilmesi.
	
	


F. DİĞER KURALLAR

	DİĞER KURALLAR
	UYGUN
	UYGUN DEĞİL

	23
	Yemeğin ve içerisindeki malzemelerin şartnamede bulunan gramaj tablosuna uygun olması
	
	


G. GÖRÜLEN DİĞER EKSİKLER, DÜŞÜNCELER
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